NiTaE
(APODANNO

- TAKE AWAY -

Goditi il calore delle feste
a casa con | tuol cari,
alla cucina pensiamo Noi,
con i menu creati apposta per te.



PRENOTAZIONI:

chiamaci allo 035 958966

dal Lunedi al Venerdi:

mattino 08.30 - 12.30 / pomeriggio 14.30 - 18.30
oppure mandaci una mail a

asporto@longhibanqueting.it

RITIRO:

PER NATALE
Lunedi 24 dicembre dalle 17.00 alle 19.00
Martedi 25 dicembre dalle 8.00 alle 11.00

PER IL CENONE
Lunedi 31 dicembre dalle 132.00 alle 18.00

PRESSO LA NOSTRA SEDE IN:
Via Bergamo, 28 - 24060 San Paolo d’Argon (Bg)

Si accettano prenotazioni fino al raggiungimento
della nostra capacita produttiva.
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1 - Babbo Natale

GLI ANTIPASTI

e Polpo, calamari, mazzancolle in bouillon su crema di ceci
con porri brasati e olio al rosmarino

* Crudo di Parma “Pio Tosini", Speck dell'Alto Adige,
Salame Bergamasco, formaggio tipico Branzi e uva

* Trancio di torta salata con patate, biete e crescenza

» Letto di cavolo cappuccio rosso e verde
con ricotta insaporita al miele, noci e arancia candita

* Olive ripiene all’ascolana, panzerotti alla caprese,
arancina di riso ai funghi e taleggio

| PRIMI
* Lasagnette alle verdure e Asiago

* Quadrucci di pasta fresca alle erbette
con ragout di salsiccia e pomodorini

IL SECONDO
* Punta di vitello ripiena della tradizione

» Sformato di polenta media integrale,
Crana Padano e fiammiferi di pancetta

27,00 € A PERSONA (IVA inclusa, minimo 2 coperti)
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2 - Pupazzo di neve

GLI ANTIPASTI

* Polpo, calamari, mazzancolle in bouillon su crema di ceci
con porri brasati e olio al rosmarino

» Crudo di Parma “Pio Tosini", Speck dell'Alto Adige,
Salame Bergamasco, formaggio tipico Branzi e uva

* Trancio di torta salata con patate, biete e crescenza

» Letto di cavolo cappuccio rosso e verde
con ricotta insaporita al miele, noci e arancia candita

* Olive ripiene all’ascolana, panzerotti alla caprese,
arancina di riso ai funghi e taleggio

| PRIMI

* Lasagnette di pasta fresca
con asparagi e besciamella al Montasio

e Cavatelli di pasta fresca
al salmone affumicato e zucchine

IL SECONDO

e Vitello in casseruola
cotto al Valcalepio bianco
e erbette aromatiche con il suo fondo .

* Purea di patate

* Misto di ortaggi glassati

30,00 € A PERSONA (IVA inclusa, minimo 2 coperti)

LONGHI TAKE AWAY PRANZO DI NATALE - 2



- Renna ~
4 ) ©

GLI ANTIPASTI N

e Tartare di pesce spada, tonno e salmone affumicati
su insalata di sedano e mele verdi
con maionese allo yogurt magro e mirtilli

» “Cestino” caldo di polenta bianca con baccala mantecato

* Polpo, calamari, mazzancolle in bouillon su crema di ceci
con porri brasati e olio al rosmarino

e Crudo di Parma “Pio Tosini", Speck dell'Alto Adige,
Salame Bergamasco, formaggio tipico Branzi e uva

e Trancio di torta salata con patate, biete e crescenza

e Letto di cavolo cappuccio rosso e verde
con ricotta insaporita al miele, noci e arancia candita

| PRIMI

» Ravioli alla spigola
in salsa di pomodorini ciliegini, olive,
capperi e code di gamberi

* Manicaretti di crespelle ai funghi
e fontina con vellutata profumata al tartufo

IL SECONDO &

* Composta di pesce alla piastra
(Pesce spada, salmone, gamberoni,
branzino, calamaro)

» Carosello di verdure alla griglia

» Patate novelle al sale aromatico

35,00 € A PERSONA (IVA inclusa, minimo 2 coperti)
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4 - Albero di Natale

GLI ANTIPASTI

e Tartare di pesce spada,
tonno e salmone affumicati
su insalata di sedano e mele verdi
con maionese allo yogurt magro e mirtilli

» “Cestino” caldo di polenta bianca
con baccala mantecato

* Polpo, calamari, mazzancolle in bouillon su crema di ceci
con porri brasati e olio al rosmarino

e Crudo di Parma “Pio Tosini”, Speck dell'Alto Adige,
Salame Bergamasco, formaggio tipico Branzi e uva

* Flan con patate, biete e crescenza

» Letto di cavolo cappuccio rosso e verde
con ricotta insaporita al miele, noci e arancia candita

| PRIMI

» Piccolo timballo di riso Carnaroli ai frutti di mare
con crema di pomodoro e scorzette di limone

» Crespelle di farina di ceci
con bresaola, scamorza e scaglie di Grana

IL SECONDO

* Filetto di manzo “cottura lenta”
e salsa al Marsala

* Patate novelle al burro e salvia

» Trifolata di funghi misti

35,00 € A PERSONA (IVA inclusa)
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Gli Antipasti di Natale

GLI ANTIPASTI

e Tartare di pesce spada, tonno e salmone affumicati
su insalata di sedano e mele verdi
con maionese allo yogurt magro e mirtilli

» “Cestino” caldo di polenta bianca con baccala mantecato

* Polpo, calamari, mazzancolle in bouillon su crema di ceci
con porri brasati e olio al rosmarino

e Crudo di Parma “Pio Tosini", Speck dell'Alto Adige,
Salame Bergamasco, formaggio tipico Branzi e uva

e Trancio di torta salata con patate, biete e crescenza

e Letto di cavolo cappuccio rosso e verde
con ricotta insaporita al miele, noci e arancia candita

16,00 € A pERSONA (IVA inclusa, minimo & coperti)
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1 - Stelline

GLI ANTIPASTI

* Baby tramezzini
con rosti di tacchino e salsa tonnata

* Brioche salata
con culatta emiliana e burro salato *

* Biscotto salato moderno N/ |
con spuma al cotto e olive verdi { :

e Tartine con gamberi e maionese all’'erba cipollina :f\,

* Bruschetta tostata all'extravergine * h
con verdure e fiordilatte '—)j“*

» Focaccia alla Valdostana

* Bottoncini di pane
con milanese di pollo, mozzarella e pomodoro candito

» Trancetti di pizza farcita

* Crudo di Parma “Pio Tosini", Speck dell'Alto Adige,
Salame Bergamasco, formaggio tipico Branzi e uva

 Insalata di mare con ortaggi all'agrodolce

* Pesce spada e tonno affumicati all'clio e limone
con misticanze e agrumi canditi

e Olive ripiene all'ascolana, Panzerotti alla caprese,
mini Suppli al cacio e pepe

20,00 € A PERSONA (IVA inclusa, minimo 6 coperti)
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2 - Pioggia di luce

GLI ANTIPASTI

* Insalata di seppie giganti
con patate e cozze, pesto di ruchetta e olio allo zenzero

* Petto di tacchinella
in insalata con crudités di verdure, petali di pecorino,
pinoli tostati € maionese al Prosecco

» Torta salata al prosciutto cotto ed Emmentaler

e Crudo di Parma “Pio Tosini", Speck dell'Alto Adige,
Salame Bergamasco, formaggio tipico Branzi e uva

» Olive ripiene all’'ascolana, Panzerotti alla caprese,
mini Suppli al cacio e pepe

| PRIMI

* Lasagne di pasta fresca al radicchio rosso,
gorgonzola dolce e noci

» Strigoli con ragoit classico alla bolognese e funghi misti

IL SECONDO
» Arrosto di vitello “cottura lenta” con il suo fondo

» Patate novelle al sale aromatico

»
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30,00 € A PERSONA (IVA inclusa, minimo 2 coperti) Ry
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3 - Fontana

GLI ANTIPASTI

* Insalata di seppie giganti
con patate e cozze, pesto di ruchetta e olio allo zenzero

e Petto di tacchinella
in insalata con crudités di verdure, petali di pecorino,
pinoli tostati e maionese al Prosecco

* “Cestino” caldo di polenta bianca con baccala mantecato

* Crudo di Parma “Pio Tosini”, Speck dell’Alto Adige,
Salame Bergamasco, formaggio tipico Branzi e uva

» Torta salata al prosciutto cotto ed Emmentaler

» Pesce spada e tonno affumicati
con misticanze, melone bianco, cetrioli e mandarinetti canditi

| PRIMI

» Ravioli alla farcia di ricotta e tartufo
con salsa alla crema di latte, salvia e scaglie di Grana Padano

* Crespella
con ragout bianco di crostacei su vellutata alle castagne

IL SECONDO

*» Composta di pesce alla piastra
(pesce spada, salmone, gamberoni,
branzino, calamaro)

» Verdure alla griglia

* Patate novelle al sale aromatico

35,00 € A PERSONA (IVA inclusa, minimo 2 coperti)
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4 - Fuochi d’artificio

GLI ANTIPASTI

* Insalata di seppie giganti
con patate e cozze, pesto di ruchetta
e olio allo zenzero

* Petto di tacchinella
in insalata con crudités di verdure,
petali di pecorino, pinoli tostati e maionese al Prosecco

» “Cestino” caldo di polenta bianca con baccala mantecato

* Crudo di Parma “Pio Tosini", Speck dell'Alto Adige,
Salame Bergamasco, formaggio tipico Branzi e uva
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* Flan con prosciutto cotto ed Emmentaler \\ . \‘l 1/ ;
. 3 N 11y, 27
* Pesce spada e tonno affumicati —';\S Vs
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e Lasagnetta di pasta crépe 7 l\ T’
alla farina di grano saraceno \ \\\\ 'J"f
con fonduta al Bitto e cotto di Praga affumicato 1____3;\\\“ (-
» “Sfere di riso” alle melanzane "":f; ¥ \\;\:c\ =
con ragout al pesce spada, pomodorini, olive e capperi "G \‘\
A
IL SECONDO /¢

» Filetto di vitello in camicia di lardo alle erbe con il suo fondo
» Carotine novelle al burro

» Cuore di carciofo stufato

35,00 € A PERSONA (IVA inclusa) 1
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Gli antipasti di Capodanno i
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GLI ANTIPASTI

* Insalata di seppie giganti
con patate e cozze, pesto di ruchetta
e olio allo zenzero

* Petto di tacchinella
in insalata con crudités di verdure,
petali di pecorino, pinoli tostati e maionese al Prosecco

e Torta salata al prosciutto cotto ed Emmentaler

e Crudo di Parma “Pio Tosini", Speck dell'Alto Adige,
Salame Bergamasco, formaggio tipico Branzi e uva
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Menu Bambini per le feste S

GLI ANTIPASTI

* Brioche salata
al Prosciutto Cotto e Mozzarella

* Pizzetta di pane margherita

IL PRIMO

e Lasagne di pasta fresca
con ragout alla bolognese

IL SECONDO

* Nuggets di pollo
con crocchette di patate

IL DOLCE
* Dolcetto N

* Trinchetto

)
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Piatti sfusi

GLI ANTIPASTI

Mini tartine assortite (confezione da 30 pezzi) € 21,00
Sormonte solo terra in confezione regalo € 27,00
Sormonté dalla “terra al mare” in confezione regalo € 30,00
Sormonte solo pesce in confezione regalo € 33,00
Insalata di mare classica (vaschetta da 500 g) €18,00
Gamberetti in salsa rosa (vaschetta da 500 g) €15,00
Cestino di polenta bianca € 5,00

con baccala mantecato (da 2 pezzi)

PRIMI PIATTI (vaschette da due porzioni)

Lasagne di pasta fresca con ragout alla bolognese €9,00
Lasagne di pasta fresca alle verdure €9,00
Crespelle al prosciutto cotto e formaggio €9,00
La nostra parmigiana di melanzane vegetariana €9,00
Ravioli al branzino con salsa ai frutti di mare €9,00

SECONDI PIATTI (vaschette da due porzioni)

Composta di pesce cotto alla piastra
(pesce spada, salmone, gamberoni, branzino, calamaro) € 28,00

Arrosto di vitello cotto a bassa temperatura €15,00
Zampone con lenticchie portafortuna (SOLO PER CAPODANNO) €15,00

CONTORNI (vaschette da due porzioni)

Verdure fresche alla piastra (2 porzioni) € 6,00

Patate novelle al sale aromatico (2 porzioni) € 5,00

xl
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BANQUETING

Via Bergamo, 28

24060 S. Paolo d’'Argon (Bg)
t. 035 958966
info@longhibangueting.it
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